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ANIMAL

Horas tedricas y practicas expresadas en horas pedagoégicas de 45 minutos, horas alumno expresadas en horas cronolégicas

DESCRIPCION DE LA ASIGNATURA

Con una combinacién de evidencia clasica y de la literatura mas actual, el presente curso estudia la
fisiologia de los procesos asociados a la nutricion de peces salménidos. Durante el transcurso del
semestre se busca enfatizar aspectos de la fisiologia de procesos como consumo, digestién y utilizacion
de los nutrientes dietarios en salménidos bajo cultivo intensivo, que tienen o que pueden llegar a tener un
mayor impacto en un contexto productivo.
El objetivo general del curso es el estudio la fisiologia de la nutricion y de la respuesta productiva de los
peces salménidos en funcidn de la dieta.

COMPETENCIAS DE LA ASIGNATURA (Tipo: B=Basica G=Genérica E=Especifica)

Al final del presente curso los estudiantes estaran capacitados para: (E)

1. Manejar informacion actualizada de los Ultimos avances sobre nutricion de peces salménidos

2. Analizar y ponderar alternativas metodoldgicas para el desarrollo de investigacién basica y aplicada.

3. Identificar los principales problemas y tendencias existentes en la nutricibn de peces salmoénidos y
proponer alternativas de solucién.

ESTRATEGIAS METODOLOGICAS

. Clases presenciales

. Actividades del alumno orientadas y dirigidas (Lecturas, andlisis y discusion de trabajos)

. Cada alumno debera realizar un trabajo de investigacion personal (Seminario) sobre un tema
especifico, cuyo informe escrito debera ser entregado y defendido en la fecha indicada en el
programa.

La aprobacidn del curso requerira que el alumno cumpla con la rendicién de dos pruebas escritas y con la
entrega oportuna del trabajo de seminario comprometido.

RECURSOS DOCENTES:

Equipos audiovisuales. Videos. Libros y papers especializados.

UNIDADES TEMATICAS

Unidad Tema Profesor

Capitulo | Crecimiento y desarrollo de peces JurijWacyk

Capitulo Il Consumo y digestion en peces JurijWacyk

Capitulo 1l Bioenergética Eduardo Kessi

Capitulo IV Metabolismo de macro-nutrientes Eduardo Kessi/ J. G. Gormaz
Capitulo V Metabolismo de micro-nutrientes JurijWacyk

Capitulo VI Compuestos Carotenoides Andrés Bustamante

Capitulo VII Nutricién y reproduccion JurijWacyk

Capitulo VIII Nutriomica JurijWacyk

Capitulo IX Seminarios JurijWacyk
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PROFESORES PARTICIPANTES (Lista no excluyente)

Profesor Facultad Departamento Especialidad
Eduardo Kessi Fac. Veterinaria Cs. Bioldgicas Bases Moleculares y
animales Celulares del Organismo
Animal

Andrés Fac. Cs. Centro de Estudios Compuestos Bioactivos

Bustamante Agrondémicas Postcosecha
(CEPOC)

Juan Fac. de Medicina Instituto de Cs. Lipidologia y estrés

Guillermo Biomédicas oxidativo.

Gormaz

Jurij Wacyk Fac. Cs. Producciéon Animal Nutricion y Nutrigenémica

Agrondémicas

EVALUACION DEL APRENDIZAJE.

Instrumentos Ponderacion
Pruebas (100%)

12 30%

22 30%
Seminario 40%

La nota de seminario estd compuesta de tres notas parciales donde se califica el trabajo escrito (40%),
la presentacion oral (40%) y la preparacion de las diapositivas usadas en la presentacion (20%)



CALENDARIO DE ACTIVIDADES

1 Introduccién al Curso Wacyk 14:00 - 14:30
1 Nutricion Crecimiento y desarrollo Wacyk 14.30 - 16.00
2 Consumo y digestién Wacyk 16,30 - 18,00
3 Bioenergética | Kessi 9,30 - 11,00
4 Bioenergética Il Kessi 11,30 - 13,00
5 Metabolismo de los CHO | Kessi 14.30 - 16.00
6 Metabolismo de los CHO |l Kessi 16.30 - 18.00
7 Metabolismo de las proteinas | Kessi 9,30 - 11,00
8 Metabolismo de las proteinas Il Kessi 11,30 - 13,00
9 Vitaminas Wacyk 14.30 - 16.00
Entrega de primera Prueba Wacyk 16.30 - 18.00
10 Metabolismo de los Lipidos | Gormaz 9,30 - 11,00
11 Metabolismo de los Lipidos Il Gormaz 11,30 - 13,00
12 Astaxantina: Efectos en la Nutricion de Bustamante 14.30 - 16.00
Salmoénidos
13 Nutricion y reproduccién Wacyk 16.30 - 18.00
14 Nutriémica Wacyk 9,30 - 11,00
15 Nutriémica Wacyk 11,30 - 13,00
17 Seminarios Wacyk 14.30 — 16,00
18 Seminarios Wacyk 16.30 — 18,00
19 Seminarios Wacyk 9:30-11,00
Entrega de Segunda Prueba (Global) Wacyk 11,30-13,00




